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In Deutschland fallen laut Umweltbundesamt jahrlich circa 18,9 Millionen Tonnen an Verpa-
ckungsmullan. Eine mdgliche Alternative zur Ressourcenschonung und Vermeidung von Um-
weltverschmutzungen bieten Mehrwegsysteme fur den To-Go-Bereich. Um deren Nutzung
und Verbreitung zu starken, hat der Bundestag eine Gesetzesanderung auf den Weg ge-
bracht, welche Gastronomien ab 2023 dazu verpflichtet, Mehrwegverpackungen anzubieten.

Was dies genau fur gastronomische Betriebe bedeutet, welche Umsetzungsmaglichkeiten
bestehen und worauf dabei geachtet werden sollte, erfahren Sie hier. Ziel ist es, Sie und Ihren
gastronomischen Betrieb fur 2023 bestmaoglich vorzubereiten und Ihnen wichtige Informati-
onen mit an die Hand zu geben. Dabei werden Ihnen nicht nur Hintergrinde zu der Novelle
des Verpackungsgesetz gegeben und Losungen aufgezeigt, sondern daruber hinaus weitere
interessante Fakten beispielsweise zur Verbraucher:innenakzeptanz von Mehrweg oder den
Vorteilen von Mehrweg fur die Gastronomie gegeben.

Gemeinsam mit unseren 1000 Partnern in der Gastronomie-Branche konnten wir inzwischen
schon eine Million Einwegverpackungen einsparen. Das reicht aber noch lange nicht! Unser
Ziel ist es, Einwegmull im To-Go-Bereich vollstandig zu verbannen. Gerne méchten wir Sie
und Ihr Unternehmen dazu einladen, diesen Weg mit uns zu gehen und Sie dabei mit unserer
mehrjahrigen Expertise zu unterstttzen.
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Taglich fallen in Deutschland allein fur den
To-Go-Bereich 770 Tonnen Einweg-Ver-
packungsabfalle an - Tendenz steigend (1).
Befordert wird dies aktuell vor allem durch
die pandemiebedingte Zunahme des To-
Go- und Bestelltrends im Foodbereich (2).
Allein im Zeitraum Mérz bis Juni 2020 ist
das Abfallaufkommen an Kunststoffverpa-
ckungen privater Haushalte um insgesamt
10% gestiegen (3).

Folgen des Verpackungsanfalls

Die mit Kunststoff(-Verpackungen) ein-
hergehenden dkologischen Probleme sind
inzwischen bekannt. Bilder von vermullten
Gewassern gehen seit Jahren viral. Einer-
seits steigt das Bewusstsein fur die The-
matik innerhalb der Bevolkerung, anderer-
seits nehmen Umweltverschmutzungen
durch Einweg-Abfall weiterhin zu (3). We-
niger medial préasent sind dagegen bei-
spielsweise soziale Folgen, die mit der Her-
stellung von Verpackungen verbunden
sein kénnen. So werden indigene Volker
zur ErschlieBung von Ressourcen wie
Erdol, Bauxit oder Holz verdrangt und Ge-
sundheitsschaden durch die Verbrennung
von Abfallen in nicht dafur geeigneten An-
lagen verursacht (4).

Genutzt werden To-Go-Verpackungen sei-
tens der Verbraucher:innen nur sehr kurz.
Oftmals kdénnen sie noch nicht einmal
werkstofflich recycelt werden, da sie in 6f-
fentlichen Abfalleimern entsorgt oder ein-
fach auf die StraBe und in die Natur gewor-
fen werden. Die Sammlung und Entsor-
gung von Einwegverpackungsmull im

offentlichen Raum kosten Gemeinden und
Stadte in Deutschland jahrlich 720 Millio-
nen Euro. Dies macht ein ganzes Viertel der
kompletten Kosten fur die Stadtreinigung
aus (4).

Mehrweg als Alternative

Angesichts vorhandener Mehrweg-Alter-
nativen stellen Einwegverpackungen also
eine schlechte Option dar. Obwohl Vermei-
dung eigentlich an erster Stelle der EU-Ab-
fallhierarchie steht, wird stattdessen hau-
fig auf Substitutionsstrategien wie bei-
spielsweise die Verwendung anderer Ver-
packungsmaterialien gesetzt. Aus ge-
samtokologischer Sicht ist dies jedoch ak-
tuell (noch) nicht sinnvoll (5).

Abbildung 1: Die EU-Abfallhierarchie (6)

So sind beispielsweise To-Go-Verpackun-
gen aus Pappe in der Regel mit Kunststoff
beschichtet und in den seltensten Fallen
biologisch abbaubar. Biobasierte Kunst-
stoffe aus naturlichen Rohstoffen “kon-
kurrieren” mit der Nahrungsmittelproduk-
tion um Anbauflachen. DarUber hinaus tra-
gen sie mehr zu der Versauerung der
Meere bei (7).

Umweltbundesamt: ,Mehrwegverpackungen sind okologisch immer sinnvoller als Einweg-
verpackungen, auch wenn diese aus biobasierten Rohstoffen sind. Beim Umstieg von Erdol-
basiertem Kunststoff auf biobasierten Kunststoff verschieben sich die Umweltprobleme
lediglich in andere Bereiche.” (7)



Biologisch abbaubare Kunststoffe dage-
gen durfen nicht Uber den Biomull oder in
der Natur entsorgt werden, da die Norm-
Standards weder den Bedingungen in
deutschen Kompost- oder Biogasanlagen
noch den naturlichen Abbaubedingungen
entsprechen (8). Das Umweltbundesamt
spricht sich aufgrund dessen klar fur die
Praferenz von Mehrweg aus (7).

Vor diesem Hintergrund hat der Bundestag
am 06.05.2021 eine Gesetzesanderung auf
den Weg gebracht, welche Gastrono-
men ab 2023 dazu verpflichtet, Mehrweg-
verpackungen als Alternative zu Kunst-
stoffeinweg anzubieten. Was bedeutet
dies nun konkret fur die Gastronomie?

Ab dem 01.01.2023 sind alle “Letztvertrei-
benden” dazu verpflichtet, ihre Produkte
nicht nur in Einweg, sondern zusatzlich
auchin einer Mehrwegalternative anzubie-
ten (8§33, §34 VerpackG2). Letztvertrei-
bende meint alle Betriebe, die mit Speisen
und Getranken befullte To-Go-Verpackun-
gen an Konsumierende verkaufen. Dazu
gehdren Restaurants, Cafés, Bistros, Kan-
tinen, Tankstellen und Cateringbetriebe.

Ausgenommen davon sind kleine Betriebe
wie Imbissbuden mit maximal funf Be-
schaftigten und maximal 80gm Verkaufs-
flache (9).

2022: Pfandpflicht fur alle Einweggetrankeflaschen
aus Kunststoff & alle Getrankedosen

2025: Mind. 25% Recycling-Plastik bei PET-
Einweggetrankeflaschen

Abbildung 2: Gesetzliche Schritte zur Abfallvermeidung (1)

Fur alle anderen gilt: Entweder sie fuhren
eine eigene Mehrwegalternative ein oder
sie implementieren ein bereits existieren-
des Mehrwegsystem.

Ob der eigene Betrieb wirklich von
der Regelung ausgenommen ist, sollte ge-
nau Uberpruft werden. So sind Ketten wie
Bahnhofsbackereien nicht davon befreit,
obwoh! ihre Verkaufsflache kleiner als
80gm ist. Jedoch arbeiten in dem Unter-
nehmen insgesamt mehr als fUnf Beschaf-
tigte und somit greift auch fur sie die ge-
setzliche Regelung. Lieferdienste sind da-
gegen nicht direkt von der Pflicht betrof-
fen. Da sie jedoch direkt mit den gastrono-
mischen Betrieben zusammenarbeiten,
werden sie zukUnftig auf das Mehrwegge-
schirr auf ihrer Plattform hinweisen mus-
sen. Dies ist fur Gastronomen sehr wichtig,
da diese gesetzlich dazu verpflichtet sind,
deutlich auf ihre Mehrweg-option hinzu-
weisen (9).

Vorséatzliche oder fahrlas-
sige VerstoBe gegen §33 und §34 kdnnen
mit einer GeldbuBe bis zu zehntausend
Euro geahndet werden (10). Um dies zu
vermeiden, muss Verschiedenes bei der
Einfuhrung von Mehrweg seitens der Gast-
ronomie beachtet werden. Die Regeln fur
gastronomische Betriebe sind auf der
nachsten Seite dargestellt (11).

2023: Zusatzlich Mehrweg- neben Einwegbehaltern fur
Fast-Food & To-Go-Essen

2030: Mind. 30% Recycling-Plastik fur
alle Einwegkunststoffgetrankeflaschen



REGELN FUR GROSSE BETRIEBE

Wenn ein Betrieb Einwegverpackungen aus Kunststoff/ mit Kunststoffanteil anbietet, muss
er eine Mehrwegverpackung als Alternative anbieten.

Madglichkeit 1: Der Betrieb kann eigene Mehrwegverpackungen kaufen, die beispiels-
weise aus Kunststoff oder Glas sind.

Maéglichkeit 2: Der Betrieb kann mit einem Unternehmen zusammenarbeiten, das
Mehrwegverpackungen anbietet (Pool-Mehrwegsystem).

Essen und Getranke in Mehrwegverpackungen durfen nicht teurer sein.

Fur Essen und Getranke in Einwegverpackungen durfen keine Rabatte oder sonstige
Vergunstigungen gegeben werden.

Auf Mehrwegverpackungen darf ein Pfand erhoben werden.

Betriebe muUssen gut sichtbare und lesbare Informationen zu den Mehrwegverpa-
ckungen anbringen, beispielsweise auf Schildern oder Plakaten.

Betriebe mUssen Mehrwegverpackungen, die sie ausgeben, wieder zuricknehmen.
Es gibt Regeln (Hygienebestimmungen) fur die RUcknahme, Reinigung und Ausgabe
der Becher oder Schalen. Die Regeln mussen beachtet werden.

Betriebe mUssen schmutzige Verpackungen getrennt sammeln. Schmutzige Verpa-
ckungen durfen nicht in die Nahe von Lebensmitteln gestellt werden.

REGELN FURKLEINE BETRIEBE

Die Betriebe mUssen Essen und Getranke auf Wunsch ihrer Kund:innen in Becher oder
Schalen fullen, die von diesen mitgebracht werden.

Die Betriebe mussen auf gut sichtbaren und lesbaren Informationstafeln darauf hin-
weisen, dass sie Essen oder Getranke in mitgebrachte GefaBe abfullen.

Die Betriebe haben keine Verantwortung dafur, dass die mitgebrachten GefaBe zum
Transport von Lebensmitteln geeignet sind.

Beim Befullen der GefaBe mussen die geltenden Hygienebestimmungen und Anforde-
rungen an die Lebensmittelsicherheit beachtet werden.
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ﬁ <5 Mitarbeitende
<80 gm

Abbildung 3: Regeln fir groBe und kleine Betriebe (11)
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82% kritisieren das fehlende Angebot
von Lebensmitteln in Mehrweg (3)

56% wirden Mehrweg(-Systeme) an der
Frischetheke nutzen (3)

MEHRWERT DURCH MEHRWEG

Nachhaltigkeit ist inzwischen zu einem re-
levanten Kriterium fur Restaurantbesu-
cher:innen geworden. Eine aktuelle Studie
von Oracle Food and Beverage (14) zeigt
beispielsweise, dass Verbraucher:innen es
beflUrworten, wenn Restaurants emissi-
onsarme Lieferdienste verwenden (84%)
und Lebensmittelverschwendung vermei-
den (90%).

Wunsch nach Mehrweg

Vor diesem Hintergrund ist es nicht ver-
wunderlich, dass die Novelle des Verpa-
ckungsgesetzes seitens der Verbrau-
cher:iinnen sehr positiv aufgenommen
wird. So begriBen laut Statista (2022)
mehr als 70% der befragten Personen die
EinfUhrung der Mehrwegpflicht (12). Eine
andere Untersuchung zeigt, dass Uber 80%
das fehlende Angebot von Lebensmitteln
in Mehrwegverpackungen kritisieren (3).

Vorteile fGr gastronomische Betriebe
Dementsprechend besteht die Relevanz,
dass Restaurantbetreiber Nachhaltigkeitin
ihr Geschaftsmodell implementieren und
ihren Beitrag auch aktiv nach auBen kom-
munizieren (13). Davon profitiert nicht die

Das denken die
Konsumierenden

70% befurworten die EinfUhrung einer
Mehrwegpflicht (12)

4

80% finden es wichtig, Kund:innen zum Mit-
bringen eigener Becher zu ermutigen (13)

Umwelt, sondern auch der gastronomi-
sche Betrieb. Die Einfuhrung von Mehr-
weg-Verpackungen kann beispielsweise
dazu beitragen, ein besseres Nutzererleb-
nis zu schaffen, Produkte an individuelle
BeduUrfnisse anzupassen, Markentreue
aufzubauen, Ablaufe zu optimieren und
Kosten zu sparen (15).

WELCHE MEHRWEGSYSTEME GIBT ES?

Es gibt verschiedene Mehrwegoptionen
fur den Take-Away Bereich. Dabei lasst
sich zwischen Individual-, Insel-, Verbund-
und Poolsystemen unterscheiden (4):

Individualsysteme: Bei Individualsyste-
men sind Kund:innen die EigentUmer der
GefaBe. Im gastronomischen Betrieb wer-
den die Behaltnisse mit Speisen oder Ge-
tranken befullt. FUr die Gastronom:innen
entstehen dadurch keine zusatzlichen
Kosten.

Inselsysteme: Bei Inselsystemen verwen-
den die Gastronomiebetriebe zur Essens-
ausgabe ihre eigenen Mehrwegverpackun-
gen, die von den Kund:innen auch wieder
zu ihnen zuruckgebracht werden. Bei die-
sem System fallen Anschaffungskosten
fur den Betrieb an.



Verbundsysteme: Bei Verbundsystemen
schlieBen sich mehrere Gastronomiebe-
triebe auf lokaler Ebene zusammen und
nutzen ihre Mehrwegverpackungen ge-
meinsam. Eventuell fallen Kosten fur die
Anschaffung, die Mitgliedschaft oder die
Nutzung an. Die Behaltnisse kdnnen bei al-
len teilnehmenden Gastropartnern oder
zentralen Sammelpunkten abgegeben
werden.

Poolsysteme: Bei Poolsystemen werden
die Mehrwegbehaltnisse von einem
Dienstleistungsunternehmen bereitge-
stellt. Die Kosten kénnen sich hier unter-
schiedlich gestalten. Entweder zahlt der
Gastronomiebetrieb ein Entgelt pro Nut-
zung und/oder einen pauschalen Mit-
gliedsbeitrag an das Dienstleistungsunter-
nehmen. Die Konsumierenden hinterlegen
entweder Pfand oder kdnnen ihre Ausleihe
Uber eine App bargeldlos tatigen. Die
Ruckgabe kann bei allen am Poolsystem
teilnehmenden Partnern erfolgen.

Im Vergleich zu anderen
Systemldsungen ist die Teilnahme an ei-
nem Poolsystem fur Gastronom:innen mit
dem geringsten Einfuhrungsaufwand ver-
knUpft (4).

Auf dem Markt fur Mehrweglésungen gibt
es mehrere Anbieter, die sich jedoch teils
stark unterscheiden. Aufgrund dessen ist
es wichtig sich einen Uberblick zu ver-
schaffen, welche Unterschiede zwischen
den Systemen existieren und worin die je-
weiligen Vor- und Nachteile liegen.

PFAND ODER BARGELDLOS?

Der wohl gréBte Unterschied zwischen den
Systemen liegtin der Frage, ob Kund:innen
ein Pfand hinterlegen mussen oder das
Geschirr auch bargeldlos ausleihen kon-
nen. Eine Pfandalternative hat den Vorteil,
dass in der Regel keine zusatzlichen digi-
talen Schnittstellen bendtigt werden.

Nachteilig ist jedoch, dass eine psycholo-
gische als auch reale Hemmschwelle exis-
tiert, bei To-Go-Speisen eine zusatzliche
LeihgebUhr fur die Verpackung hinterle-
gen zu mussen. Nicht jede(r) tragt immer
genugend Bargeld bei sich, um neben den
Essenskosten auch noch Pfand bezahlen
zu kénnen. Diese Hemmschwelle wachst
mit der GréBe der Abholungen (wenn Spei-
sen fur weitere Personen mitgenommen
werden) und der wachsenden Popularitat
von bargeldlosen Zahlungen.

Durch die Verwendung einer App kann die-
ses Problem umgangen werden. Das Sys-
tem funktioniert bargeldlos und komplett
digital. Das bedeutet auch, dass Gastro-
nom:innen keinen Aufwand damit haben,
jederzeit gentgend Bargeld fur die Pfand-
auszahlung bereitzuhalten. Inzwischen
stellt es fur die meisten Menschen keine
Hlrde mehr dar, eine App zu downloaden.
Die Corona-Pandemie hat dies durch die
Warn-App oder Luca-App weiter verstarkt,
sodass auch Personen hdheren Alters
keine BerUhrungsangste mehr mit Smart-
phones und dessen Apps haben.

GEBUHREN

Das GebUhrensystem stellt ein weiteres
wichtiges Entscheidungskriterium dar. Da-
bei ist entscheidend, ob es sich bei den
wiederkehrenden GebUhren um eine mo-
natliche Pauschale oder ein Pay-per-use-
System (zahle nur, was ausgegeben wird)
handelt. DarUber hinaus sollte darauf ge-
achtet werden, ob ein Systemanbieter eine
EinrichtungsgebUhr verlangt oder die Ge-
schirrteile zu Beginn sogar gekauft werden
mussen. Letzteres bedeutet fur die gastro-
nomischen Betriebe ein finanzielles Risiko.
welches sie allein tragen mussen.

PROZESSEINGRIFFE

In der Gastronomie ist Zeit eine stark be-
grenzte Ressource und es stellt sich die
Frage, wie viele zusatzliche Prozessein-



griffe zumutbar sind. Neben der Bargeld-
handhabung durch ein Pfandsystem kén-
nen auch bargeldlose, digitale Losungen
zusatzlichen Aufwand mit sich bringen,
beispielsweise wenn die Mitarbeitenden
den Scanprozess der ausgeliehenen Be-
haltnisse selbst tatigen mussen.

BESTANDSMANAGEMENT

Auch ein aktives Bestandsmanagement
und die Nachbestellung von den Mehrweg-
behaltnissen kostet Zeit. Ein Mehrwegsys-
tem, welches dies direkt fur den gastrono-
mischen Betrieb Ubernimmt und Geschirr
aktiv nachliefert beziehungsweise abholt,
kann den Mehraufwand minimieren.

GESCHIRR

Neben den Eigenschaften des Systems ist
auch das Mehrweggeschirr essenziell fur
die Entscheidung des passenden Anbie-
ters. Dabei ist beispielsweise wichtig, wie
bestandig der Kunststoff ist, aus dem die
Geschirrteile bestehen oder wo das Ge-
schirr produziert wird.

UMWELTFREUNDLICHKEIT

Letztlich sollte vor allem auch die Umwelt-
freundlichkeit bei der Auswahl und Imple-
mentierung eines Mehrwegsystems mit-
gedacht werden. Denn wichtig ist: Mehr-
weg bedeutet bei geringer Geschirrnut-
zung nicht automatisch ékologisch vorteil-
hafter. Aufgrund dessen sollten folgende
Kriterien beachtet werden (3):

Umlaufzahlen der Behéaltnisse: Die Um-
laufzahlen der Behaltnisse, sprich ihre An-
zahl an Nutzungszyklen, sollten so hoch
wie moglich gehalten werden, bis das Ge-
schirram Ende der Lebensspanne dem Re-
cycling zugefuhrt wird.

Rickgabezeit: Die Behaltnisse sollten sei-
tens der Nutzenden so schnell wie moglich
wieder zuruck in den Kreislauf gefthrt
werden, damit nicht stetig nachproduziert
werden muss. Liegen die Behaltnisse die

meiste Zeit nur unbenutzt bei den Konsu-
mierenden oder gastronomischen Betrie-
ben, sind die 6kologischen Kosten der Pro-
duktion hoher als ihr Nutzen. Dartber hin-
aus wirkt sich eine lange Ruckgabezeit
auch aufgrund dadurch bedingter doppel-
ter Spulungen negativ auf die Klimabilanz
aus (16). Dies kann jedoch durch eine ra-
sche Ruckgabe vermieden werden.

Transportwege: Die Transportwege zwi-
schen den einzelnen Kreislauf-Stationen
sollten moglichst kurzgehalten werden.
Auch sollte darauf geachtet werden, dass
die Ruckgabe der Behaltnisse nicht dazu
fUhrt, dass Konsument:innen dafur zu-
satzliche Fahrten in Kauf nehmen mussen,
sondern dies in nachster Nahe erledigen
oderinihre Alltagsablaufe integrieren kén-
nen.

Lebensmittelsicherheit: Die Behaltnisse
sollten fur moglichst viele Speisen geeig-
net sein und sicherstellen, dass die Quali-
tat der Mahlzeit nicht beeinflusst wird. Pro
Kopf und Jahr werden in Deutschland 55
kg Lebensmittel weggeworfen, von denen
knapp die Halfte eigentlich noch genieB-
und verwertbar gewesen ware (17).

Die bietet eine nachhaltige
Mehrweglésung fur den To-Go-Bereich an,
die an den individuellen Bedarf von Res-
taurants, Cafés, Betriebsgastronomien,
Caterern und Gemeinschaftsverpflegun-
gen angepasst ist.


https://relevo.de/

Besonders dabei ist, dass es sich erstens
um eine digitale Mehrwegldsung handelt,
bei der sowohl Ausleihe als auch RUckgabe
des Mehrweggeschirrs pfandfrei Gber eine
App funktionieren. Hierbei wird die App
von den Konsumierenden benutzt und es
entsteht kein Aufwand fur den Gastrono-
miebetrieb.

Zweitens funktioniert Relevo als Pay-per-
Use-System. Dies bedeutet, dass fur den
Gastropartner nur fur tatsachlich ausge-
liehenes Mehrweg-Geschirr eine Ausleih-
gebuhr anfallt. Am Ende des Monats wird
den Gastronomiebetrieben transparent
eine Ubersicht und Rechnung mit allen tat-
sachlich vor Ort ausgegebenen Scha-
len/Bechern gesendet. Der Vertrag mit Re-
levo ist monatlich kindbar. Somit gibt es
keine pauschalen Gebuhren oder Einrich-
tungskosten und das Kostenmodell von
Relevo ist komplett risikofrei. Relevo
Ubernimmt die Vorfinanzierung der Scha-
len und Becher.

Drittens kénnen durch das pfandfreie Mo-
dell Prozesseingriffe vermieden werden,
was eine bequeme und risikofreie Integra-
tion des Mehrweg-Systems seitens der
Gastronomie ermaoglicht. Durch den Ver-
zicht auf Pfand und die Verwendung eines
digitalen Systems kann Relevo darUber
hinaus jederzeit den Geschirrbestand in-
nerhalb der Restaurants einsehen & aktiv
nachliefern.

Auf diese Weise verbindet Relevo die Be-
guemlichkeit von Einweg mit der Nachhal-
tigkeit von Mehrweg und ermaoglicht einen
modernen, urbanen Lebensstil im Einklang
mit der Umwelt.

Zusammenfassend zeigt sich, dass die
Einsparung von Verpackungsmull von gro-
Ber Dringlichkeit ist und entsprechende
MaBnahmen eingeleitet werden mussen.
Gastronomische Betriebe kdnnen durch
das Angebot von Mehrwegalternativen im
To-Go-Bereich aktiv zur Ressourcenscho-
nung und Vermeidung von Umweltver-
schmutzungen beitragen. Somit bietet die
Gesetzesnovelle ab 2023 eine gute
Chance, sich als Unternehmen nachhalti-
ger aufzustellen und einen Beitrag zu einer
nachhaltigeren Zukunft zu leisten. Die Teil-
nahme an einem Poolsystem vereinfacht
die Integration von Mehrwegverpackun-
gen in bestehende Geschaftsablaufe, da
Poolsysteme im Gegensatz zu eigenen
Mehrwegldsungen mit wenig Einfuhrungs-
aufwand verknUpft sind.

Far weitere Informationen zur konkreten
Umsetzung der Angebotsplicht konnen Sie
uns gerne kontaktieren und sich von unse-
rem Expert:innen-Team beraten lassen.

Dirk Messner, Umweltbundesamt: ,[..] Diese Dekade ist entscheidend daflr, ob es uns
gelingt, die Weichen fur eine nachhaltige Zukunft richtig zu stellen. Wir sollten diese ein-
malige Gelegenheit, die sich jetzt bietet, nicht verstreichen lassen - zumal ein sozial-
okologischer Wandel nicht nur mehr Lebensqualitat schafft, sondern auch die Wirtschaft
belebt.” (18)
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Tabea Habermehl hat Soziologie mit Schwer-
punkt Nachhaltigkeit & gesellschaftliche
Transformation studiert und promoviert neben
ihrer Anstellung bei Relevo extern am TUM
Campus Straubing zum Thema Verpackungs-
vermeidung und Konsumverhalten. Bei Relevo
ist sie als User Success Managerin tatig.

Matthias Potthast ist Co-Founder und Ge-
schaftsfuhrer bei Relevo. Mit deutschlandweit
ca. 1.000 Gastronomie-Partnern verfolgt er die
Vision durch zirkuldre Lésungen den Einweg-
verpackungsmull fur To-Go UberflUssig zu ma-
chen. Er hat Betriebswirtschaft in den USA stu-
diert und war einige Jahre als Innovationsbera-
ter tatig.
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